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Rezept für 4 Personen

Kaninchenrücken mit Vogerlsalat und Himbeerdressing
400 g Kaninchenrücken ausgelöst

3 EL Olivenöl

1 EL Butter

Salz, Pfeffer aus der Mühle

Thymian

Rosmarin

Dressing:

Salz

Pfeffer

Prise Zucker

Olivenöl

Himbeeressig

Kräuter

Geputzter Vogerlsalat oder Salate der Saison

Kaninchen würzen und mit den Kräutern einmarinieren. In Öl-Buttermischung zart rosa anbraten (jede Seite ca. 2 Minuten) und im Backrohr bei 65 Grad warm stellen und rasten lassen.    

Für das Dressing alle Zutaten verrühren und abschmecken.

Kaninchenrücken schräg aufschneiden und auf Teller mit dem Salat anrichten.

Tipp: Geröstete Speckwürfel und Schwarzbrotcroutons auf dem Salat verteilen.

